
郑州市教工幼儿园食材供货商选用报告

一、考察背景

为严格落实 《中华人民共和国食品安全法》 《学校食品安
全与营养健康管理规定》 《学校大宗食材采购验收管理工作指
引》等相关法律法规要求,保障在园幼儿饮食安全与营养健
康,进一步规范幼儿园食材采购管理工作,筛选资质合规、信
誉良好、保障有力的食材供货商,经幼儿园膳食监督家长委员
会扩大会议集体研究决定,⒛26年度采用幼儿园考察市场询价
的方式进行供应商遴选,为 此我园组建专项考察小组,对拟合
作及现有合作的十六家食材供货商开展实地考察工作。本报告

为此次考察结论。

二、考察基本信息

l。 考察时间:⒛26年 1月 12日 -2026年 1月 15日

2.考察小组组成 :

组长:行政副园长 (幼儿园食品安全负责人 )

成员:后勤主任、采购员、教职工代表、保健主任、纪检
小组成员、大一班家长代表、小二班家长代表

3.考察对象 :

蔬莱水果类、肉类、米面粮油类、海鲜、奶制品

4.考察目的:全面核查供货商的资质合法性、食材质量安全
性、仓储运输规范性、供货能力稳定性及售后服务保障水平 ,

为幼儿园食材供货商的选择与合作优化提供客观依据。

三、考察内容与方式

(一 )考察内容



本次考察围绕以下核心维度展开,确保覆盖食材供应全流
程关键环节 :

l。 资质证照:营业执照、食品经营许可证、从业人员健康证、
农产品检验检疫证明等相关资质的有效性与完整性 ;

2.食材源头:原材料采购渠道

3.仓储条件:仓库卫生状况、冷藏或冷冻设各运行情况

4.运输保障:配送车辆卫生状况、冷链运输设各 (如需)运行
情况、配送时效性承诺 ;

5.质量管控:食材检验检测制度 (自检或第三方检测 )、 检验
记录留存情况、不合格食材召回机制 ;

6.售后服务:针对幼儿园特殊需求 (供货量动态管理、及时补
货退货换货)的响应能力;退换货流程、投诉处理机制、价格
调整沟通方式、与采购方的日常对接效率 ;

7,结账方式:是否可以按月结账,对公转账,有正规发票

8.距离适配:供货商仓储/配送中心距离幼儿园XX公里,评估
运输时效及应急调配可行性。

9.价格折扣率

(二 )考察方式

l。 实地核查:深入供货商的店铺、仓储空间、配送车辆等现
场,直观查看卫生状况、设各运行、操作流程等 ;

2,资料审查:查阅各类资质证照、检验检测报告、采购台账、
管理记录等书面资料。

3.面谈:了 解进货渠道、质量管控措施,价格折扣率等。

四、考察结论

综合考察结果,经幼儿园党支部集体研究决定,使用以下



供货商 :

1.蔬菜水果供货商 “郑州瑞邦食品农产品有限公司”:位于整
体优势明显,因长期供应市内多家幼儿园,多数为公办幼儿园,
对幼儿园食材需求清晰明确,经验丰富,企业社会责任心强 ,
分拣质量管控严格 (企业对水果农残有检测,质量管理严格),
符合幼儿园严格的食材供应要求。

2.肉类供应商 “河南双汇投资发展股份有限公司”;企业社会
声誉良好,市场占有份额大,肉 品质量管控严格,服务周到 ,
可以满足幼儿园对于食材的特殊要求,均价在 10元一26元之间,
折扣率 88%,且俭学街直营店距离幼儿园仅 1公里,配送及售
后服务极为方便。

3.牛羊肉供货商 “郑州市金水区康健牛羊肉店 (清真胖墩牛羊
肉商行)” :店铺扩大经营,为 河南原阳黄河滩牛羊,肉 质好 ,
无注水,无添加,店铺卫生,有冷库,基础保障到位,价格有
优势。

4.水产供货商 “郑州鹏达渔业有限公司”,位于经八路集贸市
场,有冷库,储存条件好,水产质量好,无不良添加,店主责
任心强,在价格把控和质量把控上有明显优势。

5.米面粮油供货商 “郑州市明与磊商贸公司 (明珠超市)” ,

位于金水区红旗路,经营品种丰富,资质齐全,店铺卫生整洁 ,
食材可直接对接厂家,质量有保障,服务好,配送及时。

6.牛奶供货商 f河南农业大学畜牧兽医科技有限公司”,奶源
来自自有牧场,有农业大学的技术力量背书,生产巴氏灭菌奶
和零添加酸奶,保质期 7天 ,质量管控严格,灌注车间标准高 ,
社会声誉高,价格优惠,鲜奶每斤 4.5元 ,180克酸奶 2元每
袋。服务好,配送及时,配送过程储存条件好。

7.面条供应商 “重庆鲜面条店”,位于经八路集贸市场内,店
铺资质齐全,操作环境整齐干净,使用面粉有检测报告,无不



良添加。电动车配送,配送包装严密卫生。

五、品牌说明

面粉使用
“一加一
”
天然面粉,调料使用 “千禾”0添加

调料,大米使用东北五常太米、食用油为品牌非转基因油、鸡
蛋使用
“
幼儿无抗蛋

”
。

大米、食用油、部分杂粮、坚果干果等部分食材在政府

823扶贫网站采购各地特产。

六、合作方式

1.规范合作:对于入选合作的供应商,幼丿1J园签订合同,协商
批量采购优惠,对于分拣质量把控、食材检测、配送效率提出
更加明确的要求。

3.建立动态评估:每学期末进行供货商考核,由保健工作人员、
食堂工作人员、管理人员组成考核小组对供应商进行评估打

分,作为是否继续合作的依据。

4.强化日常监管:要求定期提交相关资质、记录,检测报告等
材料,每月随机溯源核查。

5.完善沟通机制:建立月度沟通会,及时反馈调整需求。
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